
12. Tom Yum Kung
Shrimps mit Thai Kräutern 
scharf & sauer.

220.00L.E

13. Tom Kha Kai
(Hähnchen-Kokos-Suppe)

Hühnersuppe mit Kokosmilch mit 
Thai-Kräutern( nicht scharf).

180.00L.E

14. Tom KhaTalay
(Meeresfrüchte Suppe)

Gemischte Meeresfrüchte Suppe 
mit Kokosmilch und Thai-
Kräutern

250.00L.E

15. Chup-Khaw-Phod
(Mais-Suppe)
Mais-Creme-Suppe.

150.00L.E

01.Pah-Pia-Pak 
(Frühlingsrolle)
Frittierte Frühlingsrolle mit 
gemischtem Gemüse mit süß-saurer 
Soße.

100.00L.E

02.  Poh -Pia- Kung 
(Frühlingsrolle Garnelen)
Fritierte Frühlingsrolle mit Garnelen 
serviert mit süß-saurer Soße.

220.00 L.E

03. Tod-man-Kung  
(Shrimp cake)
Marinierte golden gebratene 
Garnelen serviert mit süß-saurer 
Soße.

180.00 L.E

04. Tung-Tong
Goldbeutelchen gefüllt mit Mais, 
grünen Bohnen, Karotten serviert 
mit süß-saurer Soße

100.00 L.E

05. Kai-Satay & Neua Satay
(Hähnchen- oder Rindfleisch
Satespiesse)
Gegrillte Hähnchen- oder 
Rindfleischspiesse mariniert mit 
Curry und Kokosmilch, serviert mit 
Erdnuss-Butter- Soße.

160.00 L.E

06. Kung – Satay
(Shrimps Saté)
Marinierte gegrillte Garnelen 
serviert
mit Thai- Soße.

250.00 L.E

07. Som-Tom-Tod
(Frittiertes Gemüse)
Frittiertes Gemüse serviert
mit pikanter Sauce .

80.00 L.E

08. Yum-Phol la Mai
(Obstsalat)

Gemischtes saisonales Obst mit 
Garnelen.

220.00 L.E

09. Yum-Kai 
(Hähnchensalat)
Huhn mit Zwiebeln, Tomaten, 
Koriander, scharf gewürzt.

120.00 L.E

10. Yum-Neau
(Rindfleischsalat)
Rindfleisch mit Gurken, Tomaten, 
Zwiebeln in pikanter Thai-
Dressing, scharf gewürzt.

180.00 L.E

11. Yum-Ruam-Mid –Talay
(Meeresfrüchtesalat mit
Glasnudeln)
Glasnudeln,  gemischte 
Meeresfrüchte mit Sellerie, 
Zwiebeln, Tomaten, Koriander.

250.00 L.E

16. Pad- Thai- Kung
(Pad- Thai- Shrimps)
Pad Thai ist gebratenen Nudeln 
mit Garnelen Thai style.

320.00 L.E

17. Wun-Sen-Pad-Kee-Mow-
Talay
(Glasnudeln Kee- Mow-
Meeresfrüchte)
Gebratene Glasnudeln und 
gemischte Meeresfrüchte mit 
pikanter Sauce und Basilikum.

320.00 L.E

18. Sen-Khi- Green curry Shrimps
(Eiernudeln mit grünem Curry
und Shrimps)

Eiernudeln mit grünem Curry , 
Kokosmilch, Paprika, Zucchini 
und Basilikum.

320.00 L.E

Vorspeisen

Nudeln

Salat

Suppen



Alle Preise verstehen sich inklusive Steuern und 
Service Gebühr

19. Khaw-Pad-Pak
(Gebratener Reis und Gemüse)
Gebratener Reis mit gemischtem 
Gemüse
und Ei.

100.00 L.E

20. Khaw-Pad-Talay
(Verschiedene  Meeresfrüchte 
und Gebratener Reis)
Gebratener Reis mit Shrimps, 
Tintenfisch, Gemüse und Ei.

250.00 L.E

21. Khaw- Sway
(Gedämpfter Reis)
Gedämpfter Reis Thai style. 

80.00 L.E

22. Ream-Mid-Talay-Phao
(Verschiedene gegrillte
Meeresfrüchte)
Gegrillter Hummer, Garnelen, 
frischer Lachs, Calamari.

1500.00 L.E

23. Ram-Mid-Talay-Kata-Ron
(Verschiedene frittierte  
Meeresfrüchte)
Verschiedene frittierte  
Meeresfrüchte (Hummer, Garnelen, 
Frischer Lachs, Tintenfisch) mit 
Paprika, Frühlingszwiebeln, 
Sellerie und Thai- Soße.

1500.00 L.E

24. Kung-Tod- Kratiem
(Garnelen mit Knoblauch)
Marinierte gebratene Garnelen mit 
Knoblauch.

650.00 L.E

25. Kung-Praw-Wan
(Garnelen süß-sauer)
Frittierte Garnelen, Ananas, 
Tomaten, Zwiebeln, Gurken, mit 
süß-saurer Soße.

700.00 L.E

26. Pla-Nueng-Se-Eiw
(Gedämpftes Lachsfilet )
mit frisch geschnittenem Ingwer, 
Frühlingszwiebel und Sojasoße

700.00 L.E

27. Pha-Talay-Dang-Praw
(Fisch mit süß-saurer Soße)
Frittierte ganze Fische vom Roten 
Meer, Paprika, Tomaten, Gurken, 
Zwiebeln, Ananas, mit süß-saurer 
Soße.

500.00 L.E

28. Kang-Nuea-Massaman
(Massaman Curry 

Rindfleisch)
Rindfleisch in Kokosmilch mit 
Massaman Curry, Kartoffeln, 
Tomaten und Erdnüsse.

500.00 L.E

29. Nvea-Pad-Naman-Hoy 
(Rindfleisch in Austern Soße)
Gebratene 
Rindfleischscheiben mit 
Austernsoße, Paprika, 
Brokkoli, Karotten

450.00 L.E

30. Nvea-Pad-King
(Rindfleisch mit frischem
Ingwer)
Gebratenes Rindfleisch mit 
frischem Ingwer, Zwiebeln, 
Paprika und Sojasoße.

450.00 L.E 

34. Ice-Cream-Tod
Eiscreme Frittiertes
Vanilleeis.

120.00 L.E

35. Kalwy-Tod
(Gebratene Bananen )

100.00 L.E

36. Sago mit Kokosmilch. 
(Becher)

100.00 L.E

Reis

Fisch und Meeresfrüchte

Fleisch

Huhn

Dessert

31. Kai-Pad-Praw-Wan 
(Hähnchen süß-sauer)
Hähnchen in süß-saurer Soße 
mit Ananas, Tomaten und 
Zwiebeln.

300.00 L.E

32. Kai-Pad-Med-Mamvwng
(Huhn mit Cashew Nüssen)
Gebratenes Hähnchenfilet mit 
Cashewnüssen in Sojasoße und 
Austernsoße.

320.00 L.E

33- Kang-Khevy-Wan-Kai
(Huhn mit Grünem Curry)
Huhn mit grünem Curry, 
Auberginen und Basilikum.

320.00 L.E

Hauptgänge


